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Salade de pgmmes deterre”  squcisse de volailleF aux herbes/ Filet| = Salade créole : ] Carottes ™ rapées cheellﬂeiz,r—] 2’,’—7;2;‘:; .
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Concombres ®® g 'aneth Goulash Salage César
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1 Accras de morue . Réti de beeufN sauce au bleu Salade de tomates °*° Concombres vinaigrette F s
E Blaff E / Nuggets de poisson Moussaka de l[égumes mozzarella Croque-monsieur au fromage Salade Menu
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N : Bovins élevés et abattus en Normandie F: Volailles élevées et abattues en France Pour les enfants ne mangeant pas de porc ni de viande, un plat de substitution a base d’ceufs ou de poisson sera servi.

Le lait et les ceufs utilisés dans la confection des repas sont d’origine biologique Menus sous réserve de modifications liées a des problémes d’approvisionnement ou de production.
Le pain est fabriqué a base de farine label rouge Informations allergenes : présence possible de gluten, crustacés, mollusques, poissons, ceufs, lait, arachide, sésame, fruits a coque, soja,

B
Végétaux frais de saison céleri, moutarde, lupin, sulfites Havre

Pour tout accueil d’un enfant nécessitant un régime alimentaire médical (allergie, intolérance, diabéte...), contactez le 02 3519 60 68
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Menus végétariens



